
BBQ ACADEMY | I CLASSICI: Il pesce
Domenica 11 giugno 2023 - Ore 15.00
Non solo carne: la cottura al barbecue è ideale per verdure e tutti i tipi di pesce! Sei pronto a vivere un’esperienza gastronomica 
straordinaria? Insieme a Luca Bini scopriremo le tecniche migliori e le ricette più gustose per stupire con un menù BBQ interamente a 
base di pesce e crostacei! 

Ricette raffinate e gustose, in un mix equilibrato di innovazione e raffinatezza: un vero e proprio viaggio di sapori a cui sarà impossibile 
resistere!

Ecco le ricette che cucineremo durante la giornata:

Filetti d’orata agli agrumi
Spiedini di sogliola pomodorini pachino, zucchine e affumicatura delicata
Grande pesce intero, dalla scelta alla lavorazione alla cottura

 

I posti sono limitati, si richiede il rispetto degli orari indicati. 

Ti aspettiamo in Agricola! 

 

Una volta effettuata l’iscrizione, in caso di impossibilità a partecipare Agricola rimborserà il 70% del valore del corso attraverso l’emissione 
di un buono acquisti spendibile in tutti i reparti del nostro punto vendita entro 90gg dalla data del corso. Per attivare la procedura di 
rimborso è necessario comunicare la disdetta entro e non oltre la data di chiusura iscrizione corso attraverso una mail all’indirizzo 
info@agricolashop.it oppure telefonando al numero 0332/320788.

ISCRIVITI SU WWW.AGRICOLASHOP.IT O IN NEGOZIO

I posti sono limitati, si richiede il rispetto degli orari indicati.
TI ASPETTIAMO IN AGRICOLA!

N.B. Una volta effettuata l’iscrizione, in caso di impossibilità a partecipare, Agricola rimborserà il 70% del valore del corso attraverso l’emissione di 
un buono acquisti spendibile in tutti i reparti del nostro punto vendita entro 90gg dalla data del corso. Per attivare la procedura di rimborso è 

necessario comunicare la disdetta entro e non oltre la data di chiusura iscrizione corso attraverso una mail all’indirizzo info@agricolashop.it oppure 
telefonando al numero 0332/320788. In nessun caso sarà possibile recuperare il corso e/o spostare l’iscrizione su un altro corso.

Costo € 59


